Erfahren Sie, wie heimische Bio-
Produkte erzeugt werden und wie der

Ukolandbau die Natur schotzt,

Uber den OR-Code kannen Sie sich

pinfach und schnell anmelden. 'D/

www.biomusterregionen-bw.de/Anmeldung_zu_Veranstaltung

Erleben sie bei der gemeinsamen Veranstaltungs-

reihe zur auf Bio-Betrieben

der Lanckreise Alb-Donau-Kreis, Esslingen, Reut-
lingen und der Bio-Musterregion Biospharengebiet
Schwabische Alb die Vielfalt an wertvollen
Bio-Erzeugnissen auf der Schwabischen Alb.

Jetzt anmelden
und Bio erleben.

N

Warum ist Bio fur alle qut?

Dkologische Landwirtschaft bedeutet besonders
nachhaltiges Wirtschaften mit Respekt vor der
Natur und arbeiten fur die Natur,

bemeinsam FOr regionale
Bio-Vielfalt auf den Flachen, in
der Landschaft, auf dem Teller!

Im Rahmen der Landesaktion Glaserne Produktion,

gefordert vom Ministerium For Ernahrung,
Landlicher Raum und Verbraucherschutz.
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Bio-Betriebe auf der
Schwabischen Alb erleen
und entdecken



Veranstaltungen 2023

15042023, 8 Uhr
Vogelfahrung um den Eichberghof

Bei einem ca. eintdndigen Spaziergang ober

Wiesen und durch den angrenzenden Wald

entdecken wir durch die sachkundige Fahrung

von Klaus Lang vom NABU die Vielfalt der

heimischen Vogelwelt.

Wo? NABU + Eichberghof Eichberghof 1, 72525 Minsingen
Was? Anmeldung erforderlich, kostenlos

12.05.2023, 14:30 Uhr

Vom Korn zum Brot

Einblicke in den landwirtschaftlichen

Bio-Betrieb zv Anbav und Aufbereitung von
Getreide bis hin zur Herstellung von Brot.

Wo? Georg Weith, Albecker Str. 1, 83129 Langenau
Was? Anmeldung erforderlich, kostenlos

Juni - August,
immer donnerstags, 14 Uhr
Hof- und Weidefuhrung

mit Kaseprobe

Bei einer Hoffahrung lernen Sie den Weg 'vom

6ras zum Kase" kennen.Sie erfahren mehr zur

Haltung der Bio-Albbuffel und der Herstellung von frischem Roh-

milchkase. Abschliebend erwartet Sie eine kleine Kaseprobe.

Wo? Hohensteiner Hofkaserei, Heidackerhof 1, 72531 Hohenstein

Was? Anmeldung nicht erforderlich, Erwachsene 8,50 €, Kinder 4 € (ab 7))

16.06.2023, 19:30 Uhr - 21:30 Uhr
Biologisches Backen:

Was bedeutet bio, regional, pur?

Biologisches Backen fir eine enkeltaugliche

Lukunft! Seit 30 Jahren eine Herzensange-

lagenheit in der Bio-Backerei und in Zeiten des

fortscheitenden Klimawandels wichtiger denn je. Doch was unterscheidet das
biologische Backen von der konventionellen Brotherstellung? Was machen
wir anders, und warum fangt For uns das Backen schon auf dem Acker an?
Wo? Backerei Scholderbeck, Carl Benz Strafe 53, 73235 Weilheim/Teck
Was? Anmeldung erforderlich, pro Person 9 €

¢3.06.2023, 17:30 Uhr
Brauereibesichtigung und

Herstellung von Bio-Bier

Werfen Sie einen Blick hinter die Mavern

der Berq Braverei. Braumeister und Brau-

gerstenlandwirt zeigen Ihnen wo und wie die

vier Bio Bier der Berg Brauerei gebraut werden.

Wo? Berq Braverei Ulrich Zimmermann, Brauhausstr. 2, 83584 Ehingen-Berg
Was? Anmeldung erforderlich. pro Person b €

24.06.2023, 09:30 Uhr
HofFuhrung - okologische

landwirtschaft

Rinderhaltung mit 100% Fotterung von

Grundfutter, Gronlandnutzung und Ackerbau,

Landwirtschaft for Artenvielfalt

Wo? Heinrich Roser, Treffensbuch 2, 89180 Berghulen-Treffensbuch
Was? Anmeldung erforderlich, kostenlos

01.und 02.07.23, ganztagig
Hoffest: Kuhe, Kaserel,
kuhgebundene Kalberaufzucht,
Kunsthandwerker- und

Bio-Bavernmarkt

[weitdgiges Event mit Betriebsfuhrungen,

Besichtigung des neven Stallanbaus zur muttergebundenen
alberaufzucht, Hof-Quiz, Infoctand “Dkologischer Landbau”
groBem Kinderprogramm, Verpflegungsangebot

Am Samstag;

- 11Uhr Eroffnung Kunsthandwerkermarkt

- 12 Uhr OFfizielle Eroffnung der Veranstaltungsreine zur @

Glasernen Produktion auf Bio-Betrieben und dem Bio-Bavernmarkt

=15 Uhr Vortrag von Martin Ott zur Muttergebundenen Kalberaufzucht.

Wo? Hof Ziegelhillte GbR, Ziegelhotte 1/1, 73266 Ochsenwang
Was? Anmeldung nicht erforderlich, Fahrungen kostenlos

09.07.2023, 11 Uhr
Bio-Ziegenhof bei einer
Familienfohrung erleben

Die BockhoFer GbA ist ein Bio-Ziegenhof in

Ehingen-Bockighofen. Die Milch der Thringer

Waldziegen wird vor Ort, in der Hofkasere

10 hochwertigem Bio-Ziegenkase weiterverarbeitet.

Wo? BockhoFer GbR, Von-Botic-Strabe 7. 83564 Ehingen-Bockighofen
Was? Anmeldung erforderlich, pro Person 5 €

ce.07.2003, 03:30- ca. 12 Uhr

Artenvielfalt und Apfel - Okologische Produktion
in den stadtischen 0bstanlagen Metzingen

Fahrung zum Kennenlernen der stadtischen
Bio-Obstanlage am Fuf des Florianbergs.
Wi werden Bio-Apfel angebaut und warum
ist die Artenvielfalt in der Obstanlage so
wichtig? Mit Verkostung der Sommerdpfel.
Wo? Dbstbaubetrieb der Stadt Metzingen,
Kolbenwasen 1, 72555 Metzingen

Was? Anmeldung erforderlich, kostenlos

2c.07.2023, 14-18 Uhr
0ffenes Bio-Weingut

mit Weinprobe

Entdecken Sie Ihren Lieblingswein!

Probieren Sie den Jahrgang 2020/22 in

Iockerer Atmosphare auf einem Rundgang durch das Weingut. Sie
erhalten ein Glas und kannen ganz individuell unsere Weine probieren.
Wo? Weingut Bachner, Sulzweg 4, 72581 Dettingen an der Erms

Was? Anmeldung erforderlich

29.07.2003, 14:30 Uhr
Hoffohrung durch den
Hohnerstall und zum Gemise-

und Krauteracker

Bei der Fuhrung Uber den Hof erhalten Sie intensive Einblicke
in die Zusammenhange zwischen Mensch, Tier und Natur.

Wo? Eichberghof Maier, Eichberghof 1, 72525 Munsingen
Was? Anmeldung erforderlich, kostenlos
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